
CURSO OBJETIVO GENERAL N° de HORAS 

Instalación de Pisos Flotantes y 

Cerámicas 

 

Instalar pisos flotantes y cerámica 

y sus respectivas terminaciones, 

teniendo en cuenta condiciones 

de uso y estéticas, respetando 

normas de seguridad y 

prevención de riesgos y cuidado 

del medio ambiente. 

140 

Cultivo Hidropónico de Hortalizas 

 

Cultivar hortalizas mediante la 

técnica de hidroponía, respetando 

normas de seguridad y cuidado 

del medio ambiente. 

100 

Servicio de Comedor 

 

Brindar servicio de comedor, en 

recintos abiertos o cerrados, a 

clientes nacionales y extranjeros, 

teniendo en cuenta normas de 

calidad y de prevención de 

riesgos, higiene y seguridad 

personal y medio ambiental. 

120 

Peluquería 

 

Manejar las técnicas de lavado, 

acondicionamiento, corte, 

peinado, coloración, y 

tratamientos especiales, teniendo 

en cuenta las  características del 

cabello, la morfología del rostro,  

las preferencias estéticas y 

requerimientos de las personas y 

respetando las normas de higiene 

y seguridad en las operaciones. 

80 / 110 

Mantención de Líneas de 

Transmisión Eléctrica 

 

Ejecutar mantenimiento en líneas 

de transmisión eléctrica, de 

acuerdo a normativa 

vigente, estándares de calidad, 

asegurando calidad continuidad y 

disponibilidad del 

servicio. 

120 

Construcción de Muebles de 

Madera 

 

Construir y comercializar muebles 

de madera, manteniendo las 

condiciones de seguridad, 

prevención de riesgos y 

protección del medio ambiente. 

140 / 170 / 200 

Pintura de Muros Interiores y 

Exteriores / Maestro Pintor 

 

Aplicar pinturas protectoras 

mediante técnicas de pistola, 

rodillo o brochas, en muros 

interiores y exteriores e instalar 

papel mural en viviendas y 

edificios en construcción, bajo la 

supervisión de un capataz. 

80 / 150 



Diseño y Confección de Artículos de 

Fieltro Artesanal 

 

Elaborar fieltro utilizando 

métodos manuales y mecánicos y 

confeccionar artículos 

aplicando criterios de calidad y 

sustentabilidad y respetando las 

normas de seguridad y 

prevención de riesgos personales 

y medioambientales. 

Comercializar los artículos 

fabricados. 

150 

Servicios de Tapicería y 

Restauración de Muebles y su 

Comercialización 

 

Restaurar y tapizar muebles 

aplicando criterios de calidad, y 

respetando las normas de 

seguridad y prevención de riesgos 

laborales y medioambientales y 

manejar técnicas de 

comercialización y venta del 

servicio. 

160 

Diseño de Prendas de Vestir; 

Nuevas Tendencia 

 

Definir, organizar y, realizar, los 

procesos específicos para el 

diseño de vestuario a medida, 

en el ámbito de la sastrería y 

modistería, atendiendo los 

requerimientos del cliente, los 

criterios estéticos y tendencias de 

moda, aplicando las técnicas y 

procedimientos precisos a 

fin de conseguir productos 

viables. 

170 

Actividades Auxiliares de Línea de 

Servicios de Casino 

 

Apoyar en los procesos de 

preparación de menú básico y en 

la puesta a punto del área de 

trabajo, según estándares de 

calidad de la industria y normativa 

de higiene que aplica a la 

manipulación de alimentos.  

 

180 

Preparación de Mermeladas y 

Conservas con Productos de la Zona 

Elaborar mermeladas y conservas 

con frutas de la zona, en 

condiciones de higiene y 

seguridad alimentaria apropiadas 

para obtener un producto inocuo 

y de calidad y efectuar su 

comercialización. 

100 

Servicio de Instalación Eléctrica y de 

Corrientes Débiles 

 

Ejecutar proyectos eléctricos de 

baja tensión y de corrientes 

débiles, de acuerdo a 

requerimientos, procedimientos 

135 



definidos, normativas SEC y de 

seguridad asociada.  

 

Diseño y Confección de Articulos de 

Cuero 

 

Confeccionar artículos accesorios 

de cuero, aplicando criterios 

estéticos y tendencias de moda, 

normas de seguridad y 

prevención de riesgos.  

 

120 

Técnicas de Carpintería de 

Terminaciones 

 

Realizar operaciones de 

carpintería de terminaciones en 

diferentes construcciones, 

aplicando normas de seguridad y 

prevención de riesgos. 

80 

Instalador Eléctrico 

 

Ejecutar proyectos eléctricos de 

baja tensión y de corrientes 

débiles, de acuerdo a 

requerimientos, procedimientos 

definidos, normativas SEC y de 

seguridad asociada.  

 

80 

Cosmetología 

 

Atender al cliente, potenciando 

su imagen personal, asegurándole 

el cuidado y embellecimiento la 

piel; procurándose  el  estilo 

apropiado a sus gustos y 

necesidades 

80 

Corte y Confección 

 

Realizar cortes en distintas telas, 

confeccionando distintos modelos 

de decoración y vestimenta 

interior para el hogar 

80 

Prevención de Riesgo y Primeros 

Auxilios 

 

Aplicar técnicas de prevención de 

riesgos y primeros auxilios según 

corresponda a cada oficio o 

trabajo. 

80 

Corte y Confección de Ropa de Casa 

 

Realizar diferentes modelos de 

cortinas y artículos de casa, 

respetando las normas de 

seguridad y prevención de 

riesgos. 

80 / 150 

Gasfitería e Instalaciones Sanitarias 

 

Realizar el montaje, reparación 

y/o conversión de artefactos, 

dispositivos y redes de baja 

presión hasta 60 KW de 

potencia, de acuerdo a normativa 

SEC. 

80 / 150 

Chocolatería Realizar las operaciones de pre 

elaboración, elaboración los 

80 



 conocimientos necesarios para 

comprender la técnica del 

chocolate y su fundido, 

preparación y conocimientos 

sobre la higiene y manipulación 

de los alimentos. 

Mueblería en Madera Nativa 

 

Construir y comercializar muebles 

de madera nativa, manteniendo 

las condiciones de seguridad, 

prevención de riesgos y 

protección del medio ambiente. 

80 

Producción de Artesanía en Madera 

Nativa 

 

Elaborar y comercializar artesanía 

en madera nativa de madera, 

manteniendo las condiciones de 

seguridad, prevención de riesgos 

y protección del medio ambiente. 

80 

Gestión Microempresarial 

 

Fortalecer la gestión de su 

negocio, a través del análisis de su 

propuesta de valor y modelo de 

negocios, así como los procesos 

clave de su 

empresa que fortalezcan en el 

tiempo su emprendimiento. 

80 

Serv. De Banquetería y 

Ornamentación de Eventos 

 

Planificar, organizar, comercializar 

y supervisar un servicio de 

banquetería a ofrecer en 

eventos de variada índole 

incluyendo su ornamentación y 

ambientación. 

80 / 90 / 100 

Garzón Entregar servicios gastronómicos 

a clientes, de acuerdo a sus 

necesidades, manteniendo 

estándares de calidad de servicio, 

de acuerdo a los 

protocolos y procedimientos de la 

industria. 

80 / 230 

Mucama Aplicar técnicas de limpieza y 

mantención a punto habitaciones, 

baños y áreas comunes de 

recintos de alojamiento, 

cumpliendo con los estándares de 

calidad de servicio y atención a 

los huéspedes y la preservación 

de la seguridad laboral personal y 

medio ambiental.  

 

80 

Acces Nivel Básico Crear una base de datos desde 

cero para después administrarla a 

50 



 través del manejo de formularios, 

controles, creación de consultas, 

con la finalidad de que ser 

capaces de manipular una gran 

cantidad de información de una 

forma sencilla. 

Excel Nivel Básico 

 

Diseñar Planillas Electrónicas de la 

Hoja de Cálculo de Microsoft 

Excel con Funciones Estadísticas, 

de Búsquedas Simples, Anidadas y 

Condicionales Compuestas. 

50 

Inglés Nivel Básico 

 

Dominar el idioma inglés a nivel 

básico, desarrollando habilidades 

orales y escritas. 

50 

Elaboración de piezas de Orfebrería 

 

Elaborar piezas de orfebrería y 

joyería, según sus propios 

conceptos e ideas;  utilizando el 

instrumental y los procedimientos 

correctamente. 

100 

Diseño y Confección de Ropa 

Deportiva 

 

Confeccionar diferentes prendas 

deportivas para actividades 

náuticas, a partir de moldes y 

patrones básicos.  

 

150 

Maestro de Cocina y Manipulación 

de Alimentos 

 

Pre elaborar, elaborar, presentar, 

y conservar toda clase de 

alimentos y productos 

gastronómicos, aplicando las 

técnicas culinarias 

correspondientes, respetando las 

normas y procedimientos de 

seguridad e higiene en la 

manipulación alimentaria.  

 

80 

Maestro Panadero 

 

Elaborar, conservar y presentar 

productos acabados de panadería 

y controlar el proceso 

productivo, cumpliendo con las 

normas de higiene, seguridad y 

prevención de riesgos. 

150 

Cocina Internacional 

 

Realizar diferentes preparaciones 

de alimentos, considerando las 

culturas de diferentes 

países, ya sean entradas, 

ensaladas, postres, sopas, platos 

de fondo, pasteles u otros; 

manipulando los alimentos bajo 

estándares de higiene y seguridad 

80 



alimentaria. 

Pudiendo además valorizar dichas 

preparaciones y ponerlas a la 

venta con su respectiva 

y adecuada presentación. 

Construcción de Juguetes Infantiles 

en Madera y Material Didáctico 

 

Efectuar trabajos y aplicar las 

técnicas, desarrollando habilidades 

y destrezas en la producción 

juguetes y material didáctico. 

80 / 150 

Operación de las herramientas 

básicas de Windows, Word, Excel, 

Outlook e internet. 

Aplicar Herramientas del 

Procesador de Documentos Word, 

de Administración y Creación en 

Planillas de Cálculo Excel y de 

Herramientas para Presentaciones 

en Power Point. 

50 / 80 

Confección y reparación de calzados 

y Gestión de Microempresas 

 

Realizar la confección y 

reparación de diversos tipos de 

calzados, según los 

requerimientos que estos 

posean.  

 

80 

Soldadura al Arco 

 

Aplicar técnicas de soldadura 

por arco voltaico sobre diversas 

piezas y partes metálicas, según 

un requerimiento de soldado de 

estructuras y piezas metálicas. 

80 / 120 / 250 

Ejecución de trabajos de Carpintería 

y Gestión de Microempresas 

 

Organizar y ejecutar trabajos de 

terminaciones de carpintería en 

maderas, preparando 

entramados, colocando 

revestimientos, centros, hojas 

de puertas y hojas de ventanas, 

quincallerías, elementos de 

encuentro e instalando 

accesorios. 

 

80 

Elaboración de Objetos de Artesanía 

en Madera y Tallado en Madera y 

Gestión de Microempresas 

 

Aplicar técnicas de tallado en 

madera, siendo capaces de 

generar sus propios diseños en 

distintas piezas, como así 

también la elaboración de 

piezas artesanales, ya sea en 

madera nativa o procesada. 

Todo lo anterior, 

incorporando técnicas de 

seguridad y prevención de 

riesgos del oficio 

80 



Operación de Grúa Horquilla 

 

Operar grúa horquilla de acuerdo 

a procedimientos de trabajo, 

normativa de seguridad, 

estándares de calidad y manual 

de uso de la máquina.  

 

120 

Elaboración de Productos de 

Pastelería, Repostería y Panadería 

 

Elaborar diferentes productos de 

pastelería, repostería y panadería, 

siguiendo procedimientos 

establecidos y cumpliendo con 

normas higiénico-sanitarias.  

 

140 

Diseño y Confección de Artículos 

Decorativos utilizando la Técnica del 

Mosaico 

 

Diseñar artículos decorativos 

utilizando la técnica de Mosaico, 

aplicando criterios estéticos 

propios de la técnica y normas de 

seguridad. 

80 / 100 

Peluquería, Barbería y SPA 

Masculino 

 

Realizar diferentes 

procedimientos y tratamientos 

capilares, de peluquería, barbería 

y SPA Masculino, entre los que se 

destacan: lavado y 

acondicionamiento del cabello, 

corte del cabello, masajes 

faciales, expoliación facial, 

preparación del cliente, corte de 

barba y bigote, entre otros y 

considerando la morfología del 

rostro, las preferencias 

estéticas y requerimientos de los 

clientes, aplicando normas y 

protocolos de higiene y 

seguridad en el trabajo. 

90 

Servicio de Banquetería, Coctelería 

y Montaje de Eventos 

 

Planificar, organizar, comercializar 

un servicio de banquetería a 

ofrecer en eventos de 

variada índole incluyendo su 

ornamentación, ambientación y 

servicio de coctelería. 

90 

Diseño y Confección de Piezas de 

Orfebrería 

 

Diseñar y elaborar piezas de 

orfebrería y joyería, según sus 

propios conceptos e ideas;  

utilizando el instrumental y los 

procedimientos correctamente. 

90 

Técnicas de Cocina Internacional 

 

Realizar diferentes preparaciones 

de alimentos, considerando las 

culturas de diferentes 

países, ya sean entradas, 

90 



ensaladas, postres, sopas, platos 

de fondo, pasteles u otros; 

manipulando los alimentos bajo 

estándares de higiene y seguridad 

alimentaria. 

Pudiendo además valorizar dichas 

preparaciones y ponerlas a la 

venta con su respectiva 

y adecuada presentación. 

Instalación y Mantención de 

Equipos de Aire Acondicionado 

 

Desarrollar la instalación y 

mantención de equipos de aire 

acondicionado, aplicando 

medidas de seguridad y 

prevención de riesgos. 

90 

Habilidades Sociales para el 

Autocuidado y la Prevención del 

Estrés Laboral 

Aplicar y poner en práctica 

habilidades personales y sociales, 

que le permitan al alumno, 

formar y desempeñarse en 

equipos de alta competencia. 

24 

Potenciando mi Negocio Fortalecer la gestión de su 

negocio, a través del análisis de su 

propuesta de valor y modelo de 

negocios, así como los procesos 

clave de su 

empresa que fortalezcan en el 

tiempo su emprendimiento. 

48 
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